








Ways to Enjoy
Miso spice “Umamiso Truffle”

フライドポテトに 
French Fries

チョコレートトッピングに 
Chocolate

サーモンなどの海鮮料理に 
Salmon and other seafood dishes

ポップコーンに 
Popcorn

ステーキやBBQに 
Steak

ピザに 
Pizza

クリームシチューに 
Clam Chowder

ホットチョコレートに 
Hot Chocolate

アボガドトーストに 
Avocado Toast

ふりかけるだけで、いつもの料理が非日常のレストラン風に。 
̶贅沢なのに、かんたん。 
For those who know, it's more than seasoning ̶ it's a revelation. 
それは、ただのスパイスではなく「発見」。
健康的で、豊かな食卓に寄り添う新しい調味料体験です。

贅沢なのに、かんたん。
Misoスパイス “Umamiso トリュフ”





UMAMI & 
White Truffle 
味噌&トリュフ

フライドポテト、ポップコーン、サーモン、パスタなど様々
な料理をレベルアップさせる魅惑の調味料。


“Discover the ultimate fusion of tradition and luxury with our Miso-
Truffle Powder. This exceptional spice combines the deep umami 
flavors of authentic Japanese miso with the intoxicating aroma of 
rare white truffle.

ロールスロイス&ベントレー愛好者クラブ（RREC主催）
エリザベス女王即位70周年記念アートブック
オフィシャルパートナー企業

@London　2022年10月
英国の王室御用達のグロブナーズハウスJWマリオットで開催され、「世界で最も優れた食
品・飲料のひとつ」の枠としてオフィシャルパートナーに選定された。130年以上の伝統と新
しい革新的事業にチャレンジした新商品は欧州にて高い評価をもらっている。



素材の色も味も 
引き立つ甘口醤油！ 
白都城

九州ならではの甘口でまろやかな味わいが魅
力の「白都城」。うどんやお鍋の出汁として
はもちろん、すき焼きや豚しゃぶ、照り焼き
にもぴったり！ 透明感のある淡い色合いだか
ら、食材の美しい色をそのまま生かせるのが
特徴です。甘みと旨みが絶妙に調和し、お肉
や野菜の味を引き立てる万能醤油。毎日の料
理がもっと上品で美味しくなります！



宮崎の美味しい 
ふるさとの味 

早川みそ

宮崎県都城市にてふるさとの味を守り続けて
138年目。地元の方々に支えられ、また故郷
を離れた方々からも愛されています。この味
は職人の方々によって継承されている伝統の
味付けです。旅先で食べるシーンや、帰省の
シーンを思い出して「変わらないこの味」か
ら宮崎気分を味わってください。

宮崎の美味しい 
ふるさとの味 

酢みそ
宮崎県都城市にてふるさとの味を守り続けて
138年目。地元の方々に支えられ、また故郷
を離れた方々からも愛されています。大人な
テイストに仕上げられたこの味は職人の方々
が特に大好きな味付けです。ちょっとピリ辛
だけど素材を楽しめる美味しい酢みそ。昔か
ら「変わらないこの味」で宮崎気分を味わっ
てください。



九州麦味噌の 
旨みをマイルドに!! 
合わせみそ

「合わせみそ」は、九州特産の麦味噌の甘み
と香りを活かしながら、まろやかで優しい味
わいに仕上げた生味噌。アルコール無添加だ
から、自然な風味と深いコクがそのまま味わ
えます。毎日の味噌汁に使えば、具材の旨み
を引き立て、飽きのこない美味しさに。**家
族みんながほっとする一杯を、この味噌で。
**ぜひ食卓でお試しください！

宮崎のあまい 
ふるさとの味 
早川しょうゆ

宮崎県都城市にてふるさとの味を守り続けて
138年目。地元の方々に支えられ、また故郷
を離れた方々からも愛されています。この味
は職人の方々によって継承されている伝統の
味付けです。甘口のお醤油はお正月には大活
躍する九州醤油です。旅先で食べるシーン
や、帰省のシーンを思い出して「変わらない
この味」から宮崎気分を味わってください。



宮崎の美味しい 
ふるさとの味 

酢みそ
宮崎県都城市にてふるさとの味を守り続けて
138年目。地元の方々に支えられ、また故郷
を離れた方々からも愛されています。大人な
テイストに仕上げられたこの味は職人の方々
が特に大好きな味付けです。ちょっとピリ辛
だけど素材を楽しめる美味しい酢みそ。昔か
ら「変わらないこの味」で宮崎気分を味わっ
てください。

刺身もお肉も 
九州の甘みで格別に!! 
刺身醤油

九州の食文化が生んだ、まろやかでコク深い
甘口醤油。宮崎の定番として親しまれるこの
刺身醤油は、魚の刺身はもちろん、焼肉やス
テーキ、すき焼きのつけダレとしても絶品！ 
ほんのり甘く、素材の旨みを引き立てる味わ
いは、いつもの食卓をワンランクアップさせ
ます。九州流の美味しさを、ご家庭でぜひ体
験してみてください！




早川の「しゃぶしゃぶのたれ」は、甘口のや
さしい味わいと香ばしい胡麻の風味が特徴。
しゃぶしゃぶのつけだれとしてはもちろん、
サラダのドレッシングや冷しゃぶの味付けに
も大活躍！ 

野菜やお肉と相性抜群で、子供から大人まで
楽しめる万能調味料です。まろやかな甘みと
コクが広がる一滴で、いつもの食卓がもっと
美味しく。ご家庭の定番にぜひ！

甘口＆胡麻の香り 
万能ドレッシング 
しゃぶしゃぶのたれ

極上の甘さ 
九州風の変わる！ 

甘紫
「甘紫」は、日本一の甘い醤油を目指して作ら
れたクセになる超甘口の醤油。まろやかな甘み
と深いコクが、お肉の旨みをぐっと引き出しま
す。焼肉、すき焼き、照り焼き、ステーキの仕
上げにひとたらしで絶品の味わい！ 

お肉の脂と甘みが絶妙に絡み合い、家族も喜ぶ
ごちそうに。主婦の皆さまにぜひ試してほし
い、新しいお肉の楽しみ方です！



甘口の極み！ 
宮崎の味を食卓に 

黒都城
宮崎の甘い食文化を支える定番の甘口醤油
「黒都城」。濃厚なコクとまろやかな甘みが
特徴で、刺身や煮物はもちろん、焼肉やすき
焼き、照り焼きにも相性抜群！ 

お肉の旨みを引き立て、ジューシーで奥深い
味わいに仕上げます。この一本で、いつもの
料理が宮崎流のごちそうに！ ご家庭で気軽に
宮崎の味を楽しんでみませんか？

「極醤油乃実」は、もろみに漬け込むことで
豊かなコクと奥深い旨みを引き出した、贅沢
なおつまみ醤油。どこか懐かしい味わいが広
がり、冷奴や納豆、卵かけご飯にかけるだけ
で、ひと味違う美味しさに。

肉野菜炒めや煮物の味付けにもぴったりで、
料理の仕上がりをワンランクアップさせま
す。毎日の食卓をちょっと贅沢にする大人な
一本、ぜひお試しください！

もろみ仕込みの 
懐かしの旨み！ 
極醤油乃実



 






